LINEA FRITO CONTINUA

CONTINUOUS FRIED LINE

Caracteristicas

Freidora continua de patatas.

Capacidad de elaboracion de 800 hasta 2000
Kg/hora de producto de entrada.

Fabricada en acero inoxidable AlISI-304.
Proceso totalmente automatizado.

Calentamiento externo por medio de caldera
de aceite térmico e intercambiador de calor.

Features

Continuous Chips fryer machine.

Production from 800 to 2000 Kg/hour of inlet
product.

Made of stainless steel AlSI-304.
Totally automatic process.

External thermal oil heating system by Boiler
and heat exchanger.
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